
Menù dinner



IN CONDIVISIONE

PROSCIUTTO PATANEGRA 5J
35

 
ACCIUGA “ CONSERVA REALE” DEL CANTARBICO

18



IL CAVIALE

IL CAVIALE ROYAL FOOD BELUGA 30GR
Il caviale più ricercato chiamato “CAVIALE DEGLI ZAR” dal sapore

morbido, intenso e cremoso
280

IL CAVIALE ROYAL FOOD ASETRA 30 GR
Ottenuto dalla specie pura di storione Russo, dal sapore delicato,

delizioso e morbido
200

IL CAVIALE ROYAL FOOD RUSSO
Si distingue per il suo gusto intenso e sapido con fragranze

aromatiche persistenti
180



ANTIPASTI

LA RICCIOLA
La ricciola in crudo, topinambur e tartufo nero di Sardegna

38
 

IL ROSA ED IL ROSSO
Scampo rosa o gambero rosso in carpaccio servito alla catalana di

pomodoro datterino
40

 
POLPO

Tentacolo di polpo arrosto, maionese di patate all'aneto, passata di
pomodoro secco, aioli e germogli

26
 

IL VITELLO
Vitello da latte cotto al vapore, la sua jus, capperi, acciughe e crema

tonnata
25



LO SPAGHETTO
Spaghetto monograno "Felicetti" vongole veraci e bottarga di

muggine
28

 
IL TAGLIOLINO

Tagliolino di grano sardo aglio olio peperoncino ed astice reale
38

 
LA TAGLIATELLA

Tagliatella "coda di lupo" battuto di agnellino da latte, fungo
cardoncello e oliva di Alghero

28
 

IL CULURGIONE
Culurgiones by "Claudia Vacca" al tartufo nero di Sardegna e la sua

vellutata
32

PRIMI PIATTI



ANGUS
Sottofiletto di Black Angus, crema al cacio e pepe, rucola piccante e

nocciole piemontesi
48 

 
IL ROMBO

Rombo chiodato "alla mugnaia" ristretto di Franciacorta al lime,
capperi siciliani, zucchine nane ed il suo fiore

35
 

IL PESCATO
Il mercato ittico di oggi propone...

11/etto
 

LA PARMIGIANA
La parmigiana di melanzane secondo Noi

24

SECONDI PIATTI



TARTELLETTA
La tartelletta al burro, crema pasticciera alla vaniglia, pesche,

albicocche e noci sabbiate
12 EU

 
LINGOTTO

Cioccolato fondente 82%, cocco in purezza, olio extra vergine e sale
Maldon

12
 

LA SEADA
Seada fatta a mano con miele di lavanda di Gallura 

10
 

IL MANTECATO
I nostri mantecati

12 

I DOLCI


