
Menù lunch



DA CONDIVIDERE

BRUSCHETTA POMODORO, BUFALA E ALICE DEL CANTARBICO
6
 

BRUSCHETTA CAPRESE CON PESTO DI BASILICO E PINOLI
5
 

BRUSCHETTA DI STRACCIATELLA DI BUFALA, SEDANO, BOTTARGA
DI MUGGINE E BASILICO

8
 

PATANEGRA 5J 60GR
35

 
PATANEGRA 5J SERVITO CON BURRATA DI BUFALA, POMODORO

DATTERINO CANDITO E PECORINO DOP
45



IL CAVIALE

IL CAVIALE ROYAL FOOD BELUGA 30GR
Il caviale più ricercato chiamato “CAVIALE DEGLI ZAR” dal sapore

morbido, intenso e cremoso
280

IL CAVIALE ROYAL FOOD ASETRA 30 GR
Ottenuto dalla specie pura di storione Russo, dal sapore delicato,

delizioso e morbido
200

IL CAVIALE ROYAL FOOD RUSSO
Si distingue per il suo gusto intenso e sapido con fragranze

aromatiche persistenti
180



TARTARE SECONDO MERCATO
Ricciola rosa - Salmone di Balik

32
 

CARPACCIO DI GAMBERO O CARPACCIO O DI SCAMPI
38

 
GUAZZETTO

Zuppetta di cozze, pomodoro ciliegino candito, salmoriglio di
prezzemolo ed olio extra vergine a freddo

18
 

INSALATA DI POLPO
Tentacolo di polpo freddo, patate novelle, sedano bianco,

pomodoro secco, basilico
25

 
LA PARMIGIANA

La parmigiana di melanzana secondo Noi
22 

ANTIPASTI



LO SPAGHETTO
Spaghetto di Gragnano vongole veraci e bottarga di muggine

28
 

IL TAGLIOLINO
Tagliolino al gambero rosso, stracciatella di bufala, lime e zucchine

baby
35

 
LA TAGLIATELLA

Tagliatella all’uovo, battuto di maialino sardo il suo guanciale, pane
alle erbe mediterranee e pecorino

25
 

IL CULURGIONE
Culurgiones sardi, mantecati ai 4 pomodori, ricotta mustia affumicata

e basilico
25

PRIMI PIATTI



PESCATO
Pescato secondo mercato

11/etto
 

LA FRITTURA
Frittura di calamari ripassata alla farina di mais

32
 

LA FRITTURA NOBILE
Frittura di calamari e gamberoni ripassati alla farina di mais

42
 

LA TAGLIATA
La tagliata di black angus da 350gr, con patate gialle cotte al forno al

rosmarino
48

 
IL SALMONE

Salmone arrosto, carote, ristretto di crema al lime, quinoa saltata e
basilico viola

28 

SECONDI PIATTI



TIRAMISÙ
Il tiramisù tradizionale al mascarpone

12
 

LA SEADAS
Seada con miele di lavanda e rosmarino bruciato

10
 

IL MANTECATO
I nostri mantecati

12

I DOLCI


