MENU DEGUSTAZIONE

“AMANO LIBERA"

Un po' di tonno
Tartara di tonno rosso, spuma tiepida di mozzarella, uova di pesce, capperi

Pesce & Zucca
Filetto di pesce bianco allacqua pazza. zucca e la sua mestarda, casu axedu ed erbe di campo

Ago e Filo
Bottoni di pasta fresca ripieni di rombo, fondo di rombo agli agrumi, vongole e bottarga

Passando per Oristano
Riso carnaroli delloristanese, seppie arrostite. animelle glassate, polvere di caffe

Coda di Rana
Bocconcini di rana pescatrice, stracotto di verdure, cavolo nero abbrustolito. Intingolo al chimichurri

Birrami-su’
con crema al caffe -birra, spuma di mascarpone, cialda al cacao e gelato al cioccolato

Piccola Pasticceria

€ 80,00
Costo per persona servito uguale per tutto il tavolo
Nel caso si volesse sostituire il Dolce con la “La Giostra® il supplemento € di € 15,00 a coppia

| vini sono esclusi



“FUORI DI TONNG™

Tonno tonnato
Filetto scottato. salsa tonnata, fondo di vitello e salsa verde

Vengo-ankio
Lattume fritto, salsa orientale, fungo nero e rafano

Riso non Riso
Risone di pasta allolio, formaggio e bmone, fondo bruno di tonno e Bottarga

Cappellini Strippati
Cappellini in ragu’ di trippa piccante, alga wakame, spuma di acqua di pomodori

Porco Tonno
Collare di tonno in crosta di pane al prosciutto, pancetta di maialino, cavolo rapa

Porgi laltra Guancia
Guancia di tonno brasata al miele, indivia ripassata

Che Palato!!!!
Palato in brodo di manzo e aglic nero, melanzana al forno

Chilli Chocolate
Cremosi al cioccolato. coulis al lampone. terra al cioccolato al peperoncino. gelato alle spezie

Piccola Pasticceria
€ 90,00

Costo per persona servito uguale per tutto il tavolo
Nel caso si volesse sostituire il Dolce con [a "La Giostra” ilsupplemento & di € 15,00 a coppia

| vini sono esclusi



Antipasti

La nostra Parmigiana di melanzane sfogliate agli affumicati di mare £ 19,00
con riduzione di pomodeoro, stracciatella, polvere di melanzana e pesto di basilico

Moscardini allArrabbiata € 18,00
leggermente piccanti, zuppetta di funghi, pane croccante al lentischio, spuma di funghi e pesto di menta

+ Pizzaiola croccante di carasau € 15,00
con verdurine infornate, stracchino di capra, capperi, olive croccanti, pesto di basilico e crema di verdure

Pesce & Zucca € 19,00
Filetto di pesce bianco allacqua pazza, zucca e la sua mostarda, casu axedu ed erbe dicampo

Il Nostro fritto di pesce tra ltalia e Giappone £ 22.00
con verdunine; filetti di pesce, gamberi & |a nostra malonese al wasabi

La scatoletta della nostra riserva di Tonno allolio accompagnata da pomodorini £ 30,00
La scatoletta della nostra riserva di Ventresca all'olio accompagnata da pomodorini £ 35,00

La scatoletia della nostra riserva di Tarantello all'olic accompagnata da pomodorini

€ 35,00




Antipasti Crudi

Girotonno, 4 tagli di Tonno Rosso in varie declinazioni: € 33,00
Tonno Tonnato con salsa tonnata e salsa verde -Tartara con spuma tiepida di mozzarella, uova di pesce, polvere di capperi

Reale in crosta di pane e prosciutto, yogurt greco, fondo bruno — Wagyu nen Wagyu, fondoe di melanzana e nocciole tostate

Battuto di gambero imperiale, uovo Bio cotto a bassa temperatura e tartufo di Laconi € 25,00
Tartara di tonno rosso battuta a coltello, spuma tiepida di mozzarella, uova di pesce, polvere di capperi € 22.00
[Eass——————- ]

Bottoni di pasta fresca ripieni di rombo. il suo fondo agli agrumi, vongole e bottarga € 20,00
Riso Carnaroli dell'Oristanese con seppie arrostite, animelle glassate, povere di caffé £€ 2200
Tagliolini di pasta fresca con la crudaiola di Gamberi Rossi uova di pesce, pomodarine infornate, basilico, limone e tartufo € 25,00
Linguine alla “Nicolo” in carta dal 1073 € 22,00
con la Nostra Riserva di Tonno allolio, capper Selargim, olive, Gran Campidano & buccia di imone

Gnocchi di patate di Sadali, ragu di cozze, salsa al vermentino, Nduia e pesto alle erbe aromatiche € 20,00
v Raviolo alla Carlofortina farcito di patate e fagiolini, pesto di basilico, salsa di pomodoro e formaggio Gran Campidano £ 16. 00




Secondi

Ventresca di tonno rosso in crosia di pane al prosciutto, bietoline ripassate € 28.00
crema di erbe aromatizzate al wasabi

Filetto di Tonno Rosso con scaloppa di foie gras. melanzane al limone e salsa al cannonau & 32,00
Zuppetta di pesce misto sfilettato in crosta di pane carasau € 32,00
con taboulé di Cous Cous, filetti di pesce, cozze, gamber, verdurine e buccia di imene

Triglia farcita di patate al limone. € 28,00
fondo di pesce e crostacei al pino, carciofo in carrozza

Bocconcini di rana pescatrice grigliati, stracotto di verdure, cavolo nero abbrustolito, intingolo al chimichurri € 28.00
Filetto di Manzo Sardo lisciato all'olio € 28.00
il suo fondo di cottura e crema di patate allantica

Maialino da Bradocotto 48 ore a 68" con millefoglie di patate. il suo sugo darrosto. grue di cacao £€ 26.00




Dessert & Formaggi

“La Giostra” al cioccolato (Omaggio ad “Alinea Chicago) € 35,00
con mousse ai vari cioccolati, creme e salse, pane croccante e zuccherini per due persone impiattato al Tavolo

Tortino al cioccolato dal cuore morbido € 12.00
con salsa ai frutti rossi, gelato al pistacchio (20 min.di cottura)

Cannoli di pasta fillo € 12,00
farciti con spuma di ricotta di pecora, le salsine in abbinamento e gelato al fior di latte

Il nostro Birramisu € 12,00
con crema al caffe-birra, spuma di mascarpone, cialda al cacao e gelato al cioccolato

Chilli Chocolate € 12,00
cremosi ai cioccolato, coulis al lampone, terra di cioccolato al peperoncino, gelato alle spezie

Ricordando il Banana Split € 12,00
Banana caramellata. crema ricea alla vaniglia. mostacciolo salsa al cioccolato. gelato allanice banana croccante

Composizione di frutta fresca € 10,00
con centrifugato di fragole e gelato al limone

Gelato di nostra produzione; (la Pallina) € 3,00
Pistacchio, Cioccolato, Fior di latte. Limene, Muscovado

It Nostro sorbetto al limeone € 6,00

Selezione di formagagi con le marmellate in abbinamento

€ 15,00




