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Vi ringraziamo per averci fatto visita,

saremo lieti di accompagnarvi e consigliarvi nelle scelte durante la vostra permanenza.

A causa della presenza di allergeni in molte delle pietanze servite invitiamo chiunque
sia interessato da allergie o intolleranze a segnalarlo al personale di Sala per essere

informato sulla loro presenza nei vari alimenti.

Prendetevi il vostro tempo: degustare con calma soddisfa il palato, fa bene alla salute

e da modo alla nostra cucina di fornirvi un ottimo servizio.

Un piacevole pasto, un tranquillo convivio, la ricetta per una vita sana e longeva.

Coperto. Cover charge € 4

TAVOLOZZA DI MARE

crudo di pesce e crostacei con salse aromatiche
raw fishes and seafoods with selection of dressings

CRUDO DI MARE*
quattro tartare di mare, a ciascuna il suo condimento
four fish tartar, each one with a matching seasoning

SEPPIA FUME’
paprika dolce, gazpacho di pomodorini, gelée di yoghurt
smoked cuttlefish, paprika, tomato gazpacho, yoghurt jelly

POLPO ARROSTO
patate al prezzemolo, crema di peperoni e salsa verde
roasted octopus, parsley potatoes, red pepper cream, green sauce

TRIGLIA CROCCANTE
crosta di nocciole del Piemonte, crema di piselli, gel al peperoncino
crispy red mullet, hazelnut crust, green peas

VITELLO A BASSA TEMPERATURA
mozzarella di bufala, maionese ai capperi e acciughe
sliced veal baked at low temperature, buffalo mozzarella, caper and anchovy mayo

TAGLIERE DELLA MEMORIA
selezione di salumi e formaggi nobili della Valtellina con le composte artigianali
selection of noble cheeses and cold cuts from Valtellina

€ 22

€16

€15
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FREGOLA = SARDEGNA
fregola profumata al mirto, cappone, asparagi selvatici, ricotta agli agrumi
myrtle handmade fregola, gurnard, wild asparagus, citrus scented ricotta

SPAGHETTO PRIMAVERA
gamberi rossi, zucchine, fiori di zucca, un poco di bottarga
spaghetti with red prawns, zucchini and their flowers, a sprinkle of bottarga

RISOTTO DEL SUD
tartare di scampi, burrata, polvere di capperi di Pantelleria
risotto with langoustines, langoustine tartare, burrata, Pantelleria caper dust

PASTA MARE E CECI
maltagliati semi-integrali, frutti di mare e erbette

chickpeas cream, half wholegrain fresh pasta, seared seafoods and herbs

TORTELLI DI ZUCCA
calamaretti scottati e zenzero fresco
pumpkin ravioli with seared squids and fresh ginger

TORTELLI DI CINGHIALE
crema di sedano rapa, finocchietto selvatico, chips di parmigiano
wild boar ravioli, celeriac cream, wild fennel, parmesan chips
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TONNO ROSSO
crema di bufala, confettura di cipolla, crostini alle noci
red tuna, buffalo mozzarella cream, onion jam, walnut bread croutons

SAN PIETRO
salsa mediterranea di capperi, origano ¢ pomodoro, leggermente piccante
John Dory fillet with spicy Mediterranean sauce of capers, oregano and tomatoes

FISH BARBECUE
grigliata mista di mare e verdure, maionese artigianale e salsa verde
mix of grilled fishes and seafoods with vegetables, homemade mayo and green sauce

FRITTO DI MARE
seppioline, calamaretti, gamberi e verdurine, servito con salsa agrodolce
frying of squids, cuttlefishes and prawns, crispy vegetables and sweet and sour sauce

FILETTO BLACK ANGUS
con verdurine scottate, servito su piastra di sale rosa dell’Himalaya
Black Angus grilled beef fillet, seared vegetables, served on Himalayan salt block

MAIALINO “SOUS VIDE”
cotto a bassa temperatura con lardo e spezie, patata schiacciata
roast of suckling pig baked at low temperature with lard and herbs, mashed potatoes

€ 20

€ 24

€ 20

€16

€14

€20

€ 22

€ 26

€22

€ 26

€18



